
MARDI 31 DÉCEMBRE 2024

350€

ESTURGEON À LA MODE DE SORGES
Caviar d’Aquitaine

PALETTE DE LÉGUMES « VALENCIENNE » EN PAPILLOTE
Vivifiés d’une vinaigrette au vin de noix

MÉDAILLON DE LANGOUSTE « BORDELAISE » GRILLÉE
Trempée d’une soupe en escabèche, oursins marinés au verjus

NOISETTE DE SOLE « GRAVETTE » BRAISÉE
Huître plate au gratin baignée d’un bouillon boisé

SOUPE À LA TRUFFE

POITRINE DE VOLAILLE « CIRON » EN COCOTTE
Artichauts embaumés de truffe noire 
transis d’un jus au vin de Sauternes

LES FROMAGES DE NOTRE CAVE

GÂTEAU DE CRÊPES « GABRIEL » SOUFFLÉ
Cajolé d’un jubilé de poire et crème chocolatée,

 glace Plombières
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